
 
 

                                       Дата проведения – 31 декабря 2010г 
                                    Место проведения – ресторан «Чаир» 

                                                                          Начало в 21.30 
 
 
 
 

Меню Новогоднего Торжества:   
Индивидуальная закуска: 

Закуски к аперитивному столу: 
Спринг-роллы с лососем, маринованными в виски и душистых травах 

Пряное филе сельди с обжаренными дольками картофеля, кольцами сладкого лука 
и горчичным соусом 

 
Холодные закуски: 

Овощной букет с соусом из голубого сыра 
Мясной серпантин (рулет куриный с пикантным сыром, рулет бараний с курагой 
и прованскими травами, свиной рулет с прослойкой копченого бекона, медальон из 

домашнего сала с паприкой и чесноком, профитроли с паштетом из нежной 
куриной печени на коньяке) 

Разносолы из погребка (капуста острая «пелюстка», квашеные овощные голубцы, 
маринованные огурцы, перец сладкий, грибы) 

Заливное по-деревенски 
 

Салаты: 
Коралловый (хрустящие коралловые водоросли, сочные шейки тигровых креветок 

на лиственном миксе  с помидорами черри и имбирным соусом) 
Салат «Чикаго» 

 
Горячие закуски: 

Конвертик из лосося со свежей клубникой и сыром Дор-блю 
Горячий штрудель с курицей и яблоками на соусе Шабли 

 
Блюда от Шеф-повара: 

Филе радужной форели под сливочно-икорным соусом с рисом Пилау 
Перепел запеченный под соусом Шампань с персиком и миндальными лепестками  

Медальоны из свинины, с обжаренным на гриле ананасом под соусом из айвы 
 

Десерт: 
Фрукты, торт 

 
Напитки безалкогольные 

Минеральная вода, Морс ягодный, сок, чай, кофе 
 

Спиртные напитки: 
Шампанское «Золотая Балка» 

Водка «Немиров» 
  
 
 
 

 


